SCHEDA TECNICA

LOTTO MERCEOLOGICO N°   1   - PASTA SECCA E RISO “BIOLOGICI” 
Elenco descrittivo dei generi di cui sopra occorrenti per la refezione per un anno scolastico:

· quantitativi presunti a base di gara

PRODOTTI CON PREZZI DI RIFERIMENTO CONSIP:
	DESCRIZIONE PRODOTTI
	QUANTITÀ PRESUNTA



	a) Pasta di pura semola di grano duro in confezioni da Kg.  2 o 3, colore giallo ambra, odori estranei assenti, umidità 12,5% max., proteine 12,5%, glutine 11%, glutine qualità IG - prodotta in conformità col D.P.R. 9/2/2001 n. 187
– DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
	Kg. 18.000

	b) Pasta di pura semola di grano duro in confezioni da Kg.  1 colore giallo ambra, odori estranei assenti,  umidità 12,5% max., proteine 12,5%, glutine 11%, glutine qualità  IG - prodotta in conformità col D.P.R. 9/2/2001 n. 187

– DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
	Kg.    300

	c) Riso nella qualità  “Parboiled” in confezioni da Kg. 1 proveniente da coltivazioni nazionali e riportante  il marchio “riso italiano” dell’Ente Nazionale Risi
– DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
	Kg.  7.000

	d) Riso Ribe in pacchi da Kg. 1 proveniente da coltivazioni nazionali e riportante  il marchio “riso italiano” dell’Ente Nazionale Risi 
– DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
	Kg.     200



	Il riso deve essere conforme a quanto definito nella legge 18.3.1958 n. 325 e successive modifiche, deve inoltre essere conforme alla migliore qualità commerciale per purezza, colore, odore e umidità. I chicchi devono essere sani asciutti non presentare parassiti o loro uova, con umidità non superiore al 14-15%, privi di polverulenza,  di coloranti e non devono presentare rancidità o muffe. Le confezioni non devono contenere chicchi non conformi (striati, vaiolati, rotti, corpi estranei o impurità). Deve resistere fino a 15 minuti senza apprezzabili deformazioni.
	

	IMPORTO ANNUO LOTTO A BASE DI GARA    
	€.  46.572,00



CAMPIONATURA E SCHEDE TECNICHE
La ditta aggiudicataria (prima dell'inizio della fornitura), dovrà presentare presso il Centro Cottura di via Bonistallo, campionatura in confezione intera e scheda tecnica, dei prodotti offerti. La campionatura accettata potrà  essere fatturata  al prezzo d'offerta e sarà vincolante per le successive forniture, le eventuali variazioni dei prodotti rispetto alla campionatura, dovranno essere PREVENTIVAMENTE autorizzate dal Servizio Scuola/Sport.

RIFERIMENTI BIOLOGICO

I prodotti richiesti con la dicitura “DA AGRICOLTURA BIOLOGICA” o “BIOLOGICI” devono essere  di PROVENIENZA NAZIONALE,  CERTIFICATI DA UNO DEGLI ORGANISMI DI CONTROLLO e devono essere prodotti nel rispetto delle seguenti normative:
- Regolamento (CEE) n. 2092/91 del Consiglio, del 24 giugno 1991, relativo al metodo di produzione biologico di prodotti agricoli e alla indicazione di tale metodo sui prodotti agricoli e sulle derrate alimentari
- Regolamento (CE) n. 1804/99 del 19 Luglio 1999 che completa il regolamento CEE 2092/91 relativo al metodo di produzione biologico di prodotti agricoli e all'indicazione di tale metodo sui prodotti agricoli e sulle derrate alimentari
- Regolamento (CE) n. 834/2007 del Consiglio del 28 giugno 2007 relativo alla produzione biologica e all’etichettatura dei prodotti biologici
- Regolamento (CE) n. 889/2008 della Commissione del 05 settembre 2008 recante modalità di applicazione del Reg. (CE) n. 834/2007

CONFEZIONATURA ED ETICHETTATURA

I prodotti devono essere confezionati ed etichettati ai sensi del D.Lvo 27.1.92 n. 109 e successive modifiche e integrazioni, in confezioni originali ed integre munite di etichette che attestino la certificazione di Prodotto Biologico ai sensi del Regolamento CEE  N. 2092/91 - Regolamento (CE) n. 834/2007 del Consiglio del 28 giugno 2007 e successive modifiche e integrazioni. Sull’etichetta deve essere indicato il codice dell’organismo di controllo, il codice dell’azienda produttrice, il codice lotto di etichette, gli estremi di autorizzazione ministeriale, il nome dell’organismo di controllo e la dicitura “da agricoltura biologica” o “biologico”.
TRASPORTO
I prodotti devono essere trasporti  in maniera igienica e con idonei mezzi,  in conformità al Regolamento CE 852/2004 e successive integrazioni.
	CONSEGNA    


La consegna delle derrate alimentari dovrà avvenire a cura e spese dell’Impresa/Ditta aggiudicataria Franco Magazzino Compratore,  indicativamente, 1 volta alla settimana nelle quantità e confezioni ordinate, fino dentro il magazzino/cucine dei seguenti plessi scolastici, nell'ora a fianco di ciascuno indicata-:

Centro  Cottura  via Bonistallo, 75a

- ora di consegna   6,30 -  8,30   

Asilo Nido          via Valgardena

- ora di consegna   7,30 -  9,00

Centro Zerosei   P.za Matteotti,4

- ora di consegna   7,30 -  9,00

Asilo Nido          via  Righi
- ora di consegna   7,30 -  9,00

. 

