SCHEDA TECNICA

LOTTO MERCEOLOGICO N°   9     - GENERI ALIMENTARI VARI
Elenco descrittivo dei generi di cui sopra occorrenti per la refezione per un anno scolastico:

· quantitativi presunti a base di gara

Elenco A)  PRODOTTI CON PREZZI DI RIFERIMENTO CONSIP:

	DESCRIZIONE PRODOTTI
	QUANTITÀ PRESUNTA



	a) Farina bianca 00 preveniente da grano Italiano, in confezioni da 1 Kg, contenente umidità, ceneri, cellulosa e glutine secco nelle percentuali tollerate di cui al DPR n. 187/2001, non deve contenere imbiancanti e/o farine di altri cereali o altre sostanze estranee non consentite. D.P.R. n. 502 del 30.11.98. Le confezioni devono essere sigillate, senza difetti, rotture o altro. Devono riportare tutte le dichiarazioni riguardanti il tipo di farina, il peso netto, il nome e il luogo di produzione nonché la data di durata di conservazione
DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
	 Kg.     800

	b) Polpa di pomodoro coltivato e raccolto in Italia  in conf. da gr. 700 a kg. 3  e superiori , di colore rosso pomodoro sano e maturo, consistenza soda  privo di odori e sapori estranei, senza nessun sentore di acidità, senza semi e senza bucce con aggiunta di solo cloruro di sodio, confezionati in  latta smaltata o vetro.

DA  AGRICOLTURA BIOLOGICA
	 Kg.  4.200



	c) Pomodori pelati  1° qualità da pomodoro coltivato e raccolto in Italia in scatola da Kg. 1 a 3, fresco, sano, maturo e ben lavato privo di pelle e  peduncoli, maturi al punto giusto, di produzione annuale, devono essere interi, privi di larve di parassiti e di alterazioni di natura parassitaria, difetti dovuti a malattie, devono presentare odore tipico caratteristico senza odori estranei, sapore gradevole tipico fresco, senza nessun sentore di acidità, senza retrogusto di sapore estraneo colore rosso vivo,  senza parti verdi, giallastre, non risultare acidi per nessun motivo  e immersi nel liquido di conservazione, assolutamente privi di antifermentativi, di acidi di metalli tossici e coloranti artificiali. I “pomodori pelati”, ottenuti da frutto di tipo lungo, devono essere di qualità superiore  con caratteristiche previste dalla normativa vigente con peso sgocciolato non inferiore al 70% del peso del prodotto sgocciolato per recipienti di contenuto netto non superiore a g 400 e non meno del 65 per cento negli altri casi e il residuo secco, al netto di sale aggiunto, non inferiore al 4,5 per cento, confezionati in latta smaltata.
DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
	 Kg.  9.000



	Le caratteristiche di qualità dei pelati e polpa di pomodoro devono essere conformi alla legge n. 96 del 1969   e D.P.R. n. 428 del 1975, che ne costituisce il Regolamento di applicazione

	

	d) Succhi frutta  in break  200gr. devono essere ottenuti da frutta di una sola specie. Contenuto di frutta minimo 40-50%, prodotto ottenuto dall’aggiunta di solo acqua e zucchero alla purea dei frutti e non contenere frutta diversa da quella dichiarata,  e non contenere sostanze chimiche (edulcoranti artificiali o sintetici aromi artificiali o qualsiasi altra sostanza nociva alla salute) esclusivamente nei gusti pesca, albicocca, pera e banana.
DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
	 n°    3.000



	e) Aceto di vino bianco bottiglie lt. 1  -  Il prodotto deve rispondere ai requisiti dell’Art. 41 del D.P.R. 12/02/65 n. 162 e successive modifiche oltre ad avere le caratteristiche riportate nel D.M. del 27/03/1986. Deve avere un’acidità totale, espressa in acido acetico non inferiore a gr. 6 per 100ml. Il nome di aceto o aceto di vino è riservato al prodotto ottenuto alla fermentazione acetica dei vini, è consentito aggiungervi acqua durante la lavorazione, ma vietato l’aggiunta di acido Acetico e altri acidi o sostanze coloranti.


	Lt.   3.500



	f) Biscotti secchi e tipo frollini in confezioni monodose primaria marca commerciale. biscotti non devono contenere additivi, saccarina, dolcificanti artificiali e  grassi idrogenati

	Kg.    500

	g) Noce moscata macinata in confezioni da gr. 500 a 1 kg umidità max 7,5%

	Kg.        3



	h) Olive verdi e nere snocciolate in confezioni da 400 – 500gr.

Le olive verdi/nere in salamoia devono essere denocciolate, mature sane, ben lavate, prive di larve, insetti, difetti dovuti a malattie e devono presentare il caratteristico odore e sapore. Il liquido di governo non deve presentare crescita di muffe o altre alterazioni.


	Kg.      10



	i) Orzo solubile  confezioni  fino gr. 500 dovrà essere orzo tostato, macinato e solubilizzato. Non dovrà presentare insetti, parassiti, muffe, colorazioni ed odori diversi da quelli che gli sono propri. Non dovrà contenere conservanti o coloranti in genere.


	Kg.      30



	j) Pepe nero macinato in confezioni da gr. 500 a 1 kg umidità max 12%


	Kg.      10

	k) Tè scatole da 100 filtri da gr. 1-2 a filtro
   
	n. 40  scat = kg.  8 

	l) Tonno all’olio di oliva  a trancio  intero solo all’olio d’oliva, (tonno  yellowfin - struttura carne  soda non sfaldata, colore rosa caratteristico) pressato 1° scelta conforme alla vigente normativa di legge in materia, in scatoletta  da  gr. 80 a kg. 2, in banda stagnata.  Sono richiesti tranci in confezioni originali esenti da fenomeni di alterazione anche visibile, di provenienza Italia, Spagna o Portogallo, riconosciuti ai sensi delle vigenti normative. Il prodotto dovrà avere odore gradevole e caratteristico, colore uniforme rosa all’interno, consistenza compatta ed uniforme, non stopposa, e dovrà risultare esente da ossidazioni, vuoti e parti estranee (spine, pelle, squame, buzzonaglia, grumi di sangue), contenere briciole per max 5%. Le confezioni devono essere esenti da fenomeni di alterazione visibile, non devono presentare untuosità, difetti di aggraffatura, bombaggio, arrugginimento, ammaccature.


	 Kg.  1.000



	m) Zucchero semolato confezioni  Kg. 1, le confezioni devono essere integre e a tenuta. Lo zucchero non deve presentare impurità o residui di insetti. Deve essere conforme alla Legge n. 139 del 31 marzo 1980. Il contenuto residuo di anidride solforosa deve essere al massimo di 15 mg/Kg. Le confezioni in base alla legge del 31 marzo 1980 n. 139 e successive integrazioni devono riportare la denominazione di vendita, il peso netto, il nome e l’indirizzo del fabbricante o del rivenditore stabiliti all’interno della CEE, la sede dello stabilimento del produttore.


	Kg.    500



	IMPORTO A GARA   Elenco A

	€.  30.611,44


Elenco B) ALTRI PRODOTTI:
	DESCRIZIONE PRODOTTI


	QUANTITÀ PRESUNTA



	n) Confettura extra di frutta: pesca, albicocca - Contenuto: esclusivamente  frutta minimo 45%, zucchero, sciroppo di glucosio, Acido Citrico, Pectina, non devono contenere conservanti aggiuntivi, dolcificanti artificiali, aromi non naturali, sostanze acide, coloranti non naturali e non deve essere dolcificata con sostanze edulcoranti sintetiche. La confettura deve risultare costituita da frutta intera o in pezzi, con metodi che non compromettano la qualità della frutta di partenza; deve contenere solo frutti appartenenti alla specie dichiarata, sani e giunti a corretta maturazione. Deve essere garantita per sterilità (assenza di contaminanti batterici e fungini ed assenza della tossina botulinica), in  confezioni gr.  400.
DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

	Kg.     50


	o) Acqua minerale naturale conf. lt.1,5 - L’acqua minerale naturale deve essere del tipo oligominerale, molto leggera e diluibile, con basso residuo fisso e basso contenuto di sali, con contenuto di minerale tra 50 e 500 mg per lt (D.Lgs. n.105 del 25/01/1992) e dovrà rispettare i limiti di concentrazione previsti dalla Direttiva CE 2003/04/CE.

	N°  1.000

	p) Capperi sottaceto  in barattoli da gr. 350 – 700 devono essere maturi, sani, freschi, ben lavati, privi di larve, insetti, difetti dovute a malattie e devono presentare il caratteristico colore, odore e sapore.


	Kg.      50


	q) Cereali (Corn Flakes, Corn Flakes glassati, Corn Flakes al cioccolato )

       - confezioni  catering,


	n.  1.000 = kg 1.500

	r) Concentrato doppio di pomodoro di origine italiana in  confezioni da gr. 500  a Kg. 2,5 con odore e sapore caratteristici, senza nessun sentore di acidità, contenente cloruro di sodio in quantità non superiore al 2%; deve essere privo di antifermentativi, di acidi correttori, di coloranti artificiali anche se non nocivi.
Le caratteristiche di qualità del concentrato di pomodoro devono essere conformi alla legge n. 96 del 1969  e D.P.R. n. 428 del 1975 
	Kg.     100



	Dado granulare vegetale senza glutammato monosodico  senza glutine e derivati del latte, senza grassi idrogenati  in confezioni  kg 1 o superiori
	Kg.       100



	s) Maionese da kg 1 - La composizione espressa in ingredienti principali deve essere la seguente: olio di semi di girasole, uova pastorizzate, aceto di vino, succo di limone, sale, zucchero, spezie e aromi naturali. Non sono ammessi altri correttori di acidità e aromi di origine vegetale, amido di mais modificato.


	Kg.         20



	t) Maizena – amido di mais in confezioni da 1 kg

	Kg.       150

	u) Pasta d’acciughe in olio d’oliva in tubetti da  kg. 0.06

	Kg.          5



	v) Pinoli sgusciati confezioni gr. 250 – 1 kg.  Produzione Nazionale  


	Kg.       100

	w) Sale da cucina  fine marino iodato  in confezioni da 1 Kg. Non deve contenere impurità e corpi estranei, regolamentato da D.M. n. 106 del 31/01/1997
	Kg.       800

	x) Sale da cucina grosso marino iodato in confezioni da 1 Kg. Non deve contenere impurità e corpi estranei, regolamentato da D.M. n. 106 del 31/01/1997
	Kg.   4.000



	y) Spezie macinate in buste fino a 500 gr.

	Kg.          1



	z) Succo di limone in confezioni da Lt 1  a base di frutto concentrato non zuccherato ai sensi del DPR n. 489 del 18 maggio 1982   


	Lt.         250

	aa) Zafferano in polvere, di colore rosso scuro ottenuto dalla macinazione di soli pistilli di crocus sativus, in bustine da gr. 0,1 circa (circa 500 bustine)


	gr.         50

	IMPORTO A GARA   Elenco B


	€. 11.106,00


	IMPORTO ANNUO LOTTO  A  BASE DI GARA

(Elenco A + Elenco B )


	€.  41.717,44  


CAMPIONATURA E SCHEDE TECNICHE
La ditta aggiudicataria (prima dell'inizio della fornitura), dovrà presentare presso il Centro Cottura di via Bonistallo 75a, campionatura in confezione intera e scheda tecnica, dei prodotti offerti. La campionatura accettata potrà  essere fatturata  al prezzo d'offerta e sarà vincolante per le successive forniture, le eventuali variazioni dei prodotti rispetto alla campionatura, dovranno essere autorizzate PREVENTIVAMENTE dal Servizio Scuola/Sport.
RIFERIMENTI BIOLOGICO

I prodotti richiesti con la dicitura “DA AGRICOLTURA BIOLOGICA” o “BIOLOGICI” devono essere  -   OTTENUTI CON LATTE PROVENIENTE DA MUCCHE DI ALLEVAMENTI NAZIONALI, ALIMENTATE CON FORAGGI OTTENUTI DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, COSI’ COME LA FRUTTA CONTENUTA DEVE PROVENIRE DA COLTIVAZIONI BIOLOGICHE,  CERTIFICATI DA UNO DEGLI ORGANISMI DI CONTROLLO e devono essere prodotti nel rispetto delle seguenti normative:

- Regolamento (CEE) n. 2092/91 del Consiglio, del 24 giugno 1991, relativo al metodo di produzione biologico di prodotti agricoli e alla indicazione di tale metodo sui prodotti agricoli e sulle derrate alimentari
- Regolamento (CE) n. 1804/99 del 19 Luglio 1999 che completa il regolamento CEE 2092/91 relativo al metodo di produzione biologico di prodotti agricoli e all'indicazione di tale metodo sui prodotti agricoli e sulle derrate alimentari
- Regolamento (CE) n. 834/2007 del Consiglio del 28 giugno 2007 relativo alla produzione biologica e all’etichettatura dei prodotti biologici
- Regolamento (CE) n. 889/2008 della Commissione del 05 settembre 2008 recante modalità di applicazione del Reg. (CE) n. 834/2007

CONFEZIONATURA ED ETICHETTATURA

I prodotti devono essere confezionati ed etichettati ai sensi del D.Lvo 27.1.92 n. 109

Pomodori: Ogni contenitore deve riportare le seguenti dichiarazioni: 

denominazione e tipo di prodotto, peso netto, identificazione della ditta produttrice, del laboratorio di confezionamento, termine minimo di conservazione, un sistema di rintracciabilità della materia prima, ente certificatore, codice dell’operatore, consigli per l’immagazzinamento.

I pomodori pelati e la polpa, confezionati in banda stagna pulita, non arrugginita, non ammaccata, non bombate In latta smaltata  nel rispetto del Ministero della sanità 27/02/1996 n. 209 e successive modifiche. 
I prodotti Biologici devono essere consegnati in confezioni chiuse, munite di etichette che attestino la certificazione di Prodotto Biologico fornito da uno dei Consorzi responsabili dei controlli di cui all’art. 15 del Regolamento CEE  N. 2091/91 e successive modifiche e integrazioni. Sull’etichetta deve essere indicato il codice dell’organismo di controllo, il codice dell’azienda produttrice, il codice lotto di etichette, gli estremi di autorizzazione ministeriale, il nome dell’organismo di controllo e la dicitura “da agricoltura biologica”.
TRASPORTO

I prodotti devono essere trasporti  secondo la normativa vigente, in maniera igienica e con idonei mezzi autorizzati ai sensi dell’art. 43 del D.P.R 327/80.

	CONSEGNA    


La consegna delle derrate alimentari dovrà avvenire a cura e spese dell’Impresa/Ditta aggiudicataria Franco Magazzino Compratore,  indicativamente, 1 o 2 volte alla settimana nelle quantità e confezioni ordinate, fino dentro il magazzino/cucine dei seguenti plessi scolastici, nell'ora a fianco di ciascuno indicata -:

Centro  Cottura  via Bonistallo, 75a

- ora di consegna   6,30 -  8,30   

Asilo Nido          via  Valgardena

- ora di consegna   7,30 -  9,00

Centro Zerosei   P.za Matteotti,4

- ora di consegna   7,30 -  9,00

Asilo Nido          via  Righi
- ora di consegna   7,30 -  9,30

